VINIFIKATION PREISLISTEN-NR.

Nach der behutsamen Handlese in den kihlen Morgenstunden erfolgte eine 71

Standzeit der eingemaischten Trauben Uber Nacht um das Aroma aus den

Beeren vollends auszulésen und in den Most zu transportieren. Auf die REBSORTE

Pressung der Trauben folgte einen kuhle Vergarung im blitzblanken Sauvignon Blanc

Edelstahltank. Eine Lagerung auf der Hefe bis kurz vor der Abfullung festigte

die Struktur des Weines und gibt ihm einen feinen Schmelz mit auf den Weg. KLASSIFIKATION
Lagen- und

SENSORISCHE BESCHREIBUNG Exklusivweine
INHALT

TRINKEMPFEHLUNG 750 ml

Zu asiatischen Speisen mit Ingwer oder Wasabi. Zu Krustentieren bedingt, je

nach Zubereitung, da der Wein sehr eigenwillig ist. ALKOHOL

ALLGEMEINES ZUM WEIN

Ursprunglich aus Frankreich kommend, hat diese Rebsorte in den letzten SAURE
Jahrzehnten ihren Siegeszug um die ganze Welt vornehmlich auf der 7,6 g/l
sudlichen Hemisphdare begonnen. Grofte Erfolge feierten in den Neunzigern

die Sauvignon Blanc Weine im Land der Kiwis - Neuseeland. Doch auch RESTSUSSE
neben den Kiwis, die in unserem Gutshof jedes Jahr im Oktober in Hulle und 6,2 g/l

Fulle heranreifen, beschaftigen wir uns als Winzer und vor allem auch

Weintrinker schon einige Jahre mit dem Sauvignon Blanc. Lange zégerten wir  a.p.NR

jedoch mit dem eigenen Anbau mangels geeigneter Standorte fur diese 51603592418
frahreife, klimatisch extrem beeinflusste Weil3weinsorte. Vor gut vier Jahren

konnten wir dann endlich in der kihlen und auch an langen Sonnentagen fruh

beschatteten Lage "Durkheimer Steinberg" ein Grundstuick erwerben, dass

auch von den Bodenanspruchen her ("nicht hei3, aber auch nicht trocken")

beste Voraussetzungen fur den Sauvignon Blanc mit sich zu bringen scheint.

ANGABEN GEMASS LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG

Bei allen Weinen handelt es sich um deutsche Erzeugnisse. Alle unsere Weine, Sekte und Perlweine mit zugesetzter
Kohlensd&ure enthalten Sulfite und Alkoholgehalte zwischen 7,0 %vol und 14,5 %vol, Brande bis zu 42 %vol. Weitere
nach der Lebensmittelverordnung vorgeschriebene Informationen zu unseren Produkten kénnen Sie ganz bequem
telefonisch unter 06322 5830 oder per E-Mail unter info@weingut-egon-schmitt.de erfragen.
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