
Amtl. Prüfnr.:

Vorhandener Alkohol: 12,0 %vol.

g/l13,8

4,6

Extrakt zuckerfrei: 21,5 g/l

Trinkempfehlung:

Fruchtsüße:

empf. Trinktemperatur:

Dornfelder - die Ertragsrebsorte der letzten Jahre. Die Kreuzung Helfensteiner x Heroldrebe aus der 
Rebenzüchtungsanstalt Weinsberg steht für tiefdunkle, südländische und tanninbetonte aber keineswegs 
bittere Rotweine. Die hitzigen Sandböden um Bad Dürkheim bieten ideale Voraussetzungen für feurige 
Rotweine.

Allgemeines:

Fruchtsäuren: g/l

18 - 20° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2009-2012

1,0 Ltr.

Eine bis zu dreiwöchige Maischegärung in Überschwallbehältern und die anschließende über 
sechsmonatige Reife im großen Pfälzer Eichenholzfaß von Teilen des Weines bilden die Grundlage für 
diesen kraftvollen Wein. Die Lagerung von Partien im Edelstahl erhält die frischen und süßlichen 
Fruchtaromen.

Feine reife Himbeeraromen, eine kräftige, aber feinmilde Art zeichnen den Wein aus. Die gut 
eingebundenen Gerbstoffe verleihen dem Wein Struktur und Kraft, ohne Adstringenz zu erzeugen. Die 
dezente Fruchtsüße machen ihn angenehm süffig und einschmeichelnd. Auch sein hervorragendes 
Preis-  Leistungsverhältnis machen ihn zu einem angenehmen Tischwein für alle Tage.

Beschreibung des Geschmacks:

Weinausbau & Reifung:

Weinpass

2008 Dornfelder Rotwein

Artikel Nr.: 02

516035903909

zu klassischen Pfälzer Gerichten, aber auch zu Pizza und Pasta, oder auch einfach mal so


