Weinpass

2008 Spatburgunder Rotwein 0,75 L.
SCHMITT

Artikel Nr.: 47 g

Amtl. Prafnr.: 516035903309 -

Vorhandener Alkohol: 12,5 %vol. SPATBURGUNDER

FruchtsifRe: 6,9 gl o

Fruchtsauren: 4,9 gl

Extrakt zuckerfrei: 28,4 gl

empf. Trinktemperatur: 18-20 °Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2009-2011

Allgemeines:

Der Spatburgunder zahlt zu den edelsten und anspruchsvollsten Rotweinsorten der Erde. Bei keiner
anderen roten Rebsorte bt eine punktgenaue Ernte so groRen Einfluld auf die spatere Qualitat des
Weines aus. Dieser Spatburgunder "mild" zeichnet sich durch seine saftige Art und die animierende
Fruchtsti3e aus. Eine prasente, aber weiche Gerbstoffstruktur machen ihn zu einem
anschmiegsamen Begleiter flr den nahezu alltdglichen Genul3.

Weinausbau & Reifung:

Eine etwa zweiwochige Maischegarung in Uberschwallbehéltern und die anschlieRende Reife im
gro3en Pfalzer Eichenholzfass von Teilen des Weines bilden die Grundlage fiir diesen kraftvollen
Wein. Die Lagerung von Partien im Edelstahl erhélt die frischen und suf3lichen Fruchtaromen. Eine
Abflllung im zeitigen Frihjahr garantiert die herrlich frische Frucht des Weines.

Beschreibung des Geschmacks:

Klare Sortenfrucht, frischer Himbeer- und Erdbeerduft prdgen den Sinneseindruck. Durch den
deutlichen Restzuckergehalt des Weines werden die typischen Fruchtaromen und die Weichheit des
Spatburgunder unterstitzt.

Trinkempfehlung:
Zu hellen Fleischgerichten, Kéase, Schokolade, oder einfach zum Geniel3en vorm Kamin...



